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VINSTRUCTIONS GENERALES

Avant de brancher la fiche dans une prise de courant, vérifier qu'elle soit conforme aux normes en vigueur,
qu'elle soit protégée par un interrupteur différentiel et qu'elle soit pourvue d'une mise a la terre efficace.

En cas de mauvais fonctionnement de I'appareil, ne pas effectuer de réparations provisoires.

S'adresser au revendeur ou a un technicien compétent.

La garantie du constructeur deviendra caduque en cas de modifications apportées a la machine par des
personnes non qualifiées ou de remplacement de composants avec des piéces de rechange non originales.
EFUROCHEF décline toute responsabilité en cas de non observation des instructions ou d'un usage impropre
de I'appareil qui provoquerait des dommages aux personnes et aux choses.

CARACTERISTIQUES ET DONNEES TECHNIQUES

- intérieur en acier inox poli
- extérieur en inox ou avec peinture époxyde
- Réchauffage par 3 résistances de 1.100 W chacune
- alimentation 220-240 V 50/60 Hz.
- dimensions externes: largeur 48,5 cm
hauteur 42,5 cm
profondeur 53,5 cm
- poids: version en inox: 17,5 kg
version laquée avec laitons ; 20 kg

MISE EN FONCTION

Aprés avoir introduit les grilles pivotantes dans I'axe spécial et avoir vérifié qu'il n'y ait aucune autre partie
dans le four, brancher la fiche a la prise de courant. Actionner l'interrupteur de gauche.

Tourner le bouton de droite dans le sens des aiguilles d'une montre.

Les grilles tournent et le voyant s'allume, ce qui indique que les résistances sont en train de se réchauffer.
Avec la position 1 du bouton, ce sera uniquement la résistance la plus haut qui s'allume.

Avec la position 2, ce sont la résistance la plus haut et la centrale qui s'allument et I'on peut cuire sur la grille
supérieure.

Avec la position 3, toutes les résistances s'allument et I'on peut cuire sur les deux grilles.

Attention: le four étant ouvert, la partie frontale supérieure peut briler!

PREPARATION DE LA BRUSCHETTA

Utiliser de préférence du pain spécifique pour « bruschette ».

Aprés avoir badigeonné les tranches de pain avec de I'huile d'olive, les faire griller dans le TOURNE-
BRUSCHETTA jusqu'a ce qu'elles deviennent légérement dorées.

Ensuite, les laisser refroidir en les posant sur la grille porte-pain fournie de série et qui peut étre installée sur
le TOURNE-BRUSCHETTA.

Au moment de la commande de la part des clients, mettre la purée de tomates sur le pain en la raclant
aussitot de maniére a laisser une quantité minimum qui sera ainsi uniformément distribuée. Utiliser un
produit épais, avec une faible quantiteé d'eau.

Eventuellement, saupoudrer de fromage en petits morceaux et le faire fondre partiellement.

Ne pas utiliser de préférence du fromage mou ou de la mozzarella qui a tendance a mouiller le pain.
Ensuite garnir selon votre fantaisie et réchauffer & nouveau avant de servir.

NETTOYAGE

Enlever les grilles en les soulevant. Enlever le plateau a miettes.

L'intérieur de la chambre de cuisson peut étre lavée avec un détergent normal pour fours.

Pour le nettoyage externe, si le TOURNE-BRUSCHETTA est peint, il faut utiliser un chiffon doux humide et
des produits non corrosifs de maniére a ne pas griffer ni opacifier i'émail. Ne pas utiliser d'alcool.

Les parties en laiton sont protégées contre I'oxydation par I'application d'un vernis transparent. Il faut donc
éviter de les égratigner. Ne pas les polir avec des produits désoxydants.
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|1 Switch Interrutfore

L Light Luce

R1 Upper element Resistenza superiore

R2 Medium element Resistenza di mezzo

R3 Lower element Resisfenza inferiore

C Commutator Commutatore
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