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FICHE PRODUIT EASY BUTTER 
 
Notre portionneur à beurre - au design attractif - a été spécialement développé pour les besoins des hôtels, 
des restaurants et des traiteurs. Au buffet de petit déjeuner, le client reçoit son beurre en portion et 
immédiatement tartinable. Il suffit d’appuyant sur le bouton et la portion arrive directement dans l’assiette 
du client.  
Les autres clients n'entrent pas en contact avec le beurre : l'hygiène est également une priorité ici.  
Le refroidissement maintient le beurre frais et appétissant **. C'est derrière un volet.  
 
Plus d'informations : 
 
Capacité de remplissage : 8 blocs de beurre de 250 g chacun pour des tranches carrées, ce qui 
correspond à 200 portions de beurre à 10 g (possibilité de faire des portions de 15 g ou de 20 g). 
 
Magasin amovible - le beurre inutilisé peut rester dans le magasin et stocké dans une chambre froide avec 
la Freshbox. 
Échange possible à tout moment avec un second magasin de beurre. 
Préparation des magasins de beurre à l’avance. 
Manipulation facile - avec magasin de beurre séparé et réservoir de glace séparé 
Pièces individuelles adaptées au lave-vaisselle (excepté le socle qui contient toute la partie technique). 
 
Vos avantages en un coup d'œil 
 
Design noble 
Bonnes options d'intégration au buffet 
Beurre appétissant, frais et tartinable   
Facilité d'utilisation pour le client 
Le beurre est hygiéniquement derrière un disque 
Portionnement : 10g. 15g. ou portions de 20g réglables 


